
 

   Especificações:  

Aspecto: 
pH puro (25ºC): 
Cor: 
Odor: 
Solubilidade em água: 
Densidade (25°C, g/mL): 

Liquido límpido 
11,5 - 12,5 
Amarelada 
Característico 

Solúvel 
1,015 – 1,025 

  Composição  

Hipoclorito de Sódio e Água 
Principio Ativo - Hipoclorito de Sódio - Teor de cloro ativo 1,2% p/p 

   Modo de Uso  

 Lave as frutas e verduras em água corrente para retirada de terra e sujeiras maiores 
 Diluir o produto na proporção de 20ml para cada litro de produto (2%) 
 Coloque as frutas e verduras na solução clorada 
 Deixar de molho entre 10 a 15 minutos 
 Retire do molho e enxágue em água corrente 

    Obs: Utilizar recipiente de plástico ou aço inoxidável 

   Precauções  

CONSERVAR FORA DO ALCANDE DE CRIANÇAS E ANIMAIS DOMÉSTICOS. CUIDADO! Irritante para os olhos, pele e mucosas. 
Não ingerir. Evite a inalação ou aspiração, contato com os olhos e contato com a pele. Usar luvas para sua aplicação. Não misturar 
com outros produtos. Lave com bastante água corrente os objetos e utensílios utilizados como medida antes de reutilizá-los. Manter o 
produto em sua embalagem original. Não reutilizar as embalagens. Primeiros socorros: Em caso de contato com os olhos e pele, 
lavar com água em abundância durante 15 minutos. Se a irritação persistir consulte um médico, levando a embalagem ou o rótulo do 
produto. Em caso de ingestão acidental, não induzir o vômito. Consulte um médico imediatamente, levando a embalagem ou o rótulo 
do produto. Em caso de inalação ou aspiração, remova o paciente para local arejado e consulte imediatamente o Centro de 
Intoxicações ou o médico levando o rótulo do produto. Não dê nada por via oral a uma pessoa inconsciente. Disque Intoxicação: 
0800 722 6001 

 
   Validade  

VÁLIDO POR 06 MESES, a partir da data de fabricação impressa na embalagem. . 

 

 Embalagem  Nº Registrado ANVISA   Cod. de Barras EAN    Cod. de Barras DUN  
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Descrição / Indicação  

Produto desenvolvido para higienização de frutas, legumes, verduras e superfícies de preparo 
de alimentos, produto a base de hipoclorito de sódio (teor de cloro ativo 1,2%), possui ação 
bactericida contra microrganismos Eschiricia Coli, Enterococcus Faecium. Indicado para 
utilização em restaurante, cozinhas industriais, comerciais, lanchonetes, indústria alimentícia e 
de bebidas e demais locais de manipulação de alimentos. 
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ÁGUA: PODE FALTAR. NÃO DESPERDICE. 


